
 

 

 

プログラム名称  「バイオ技術研修講座」(食品、酵素、健康とバイオテクノロジー) 

議 対 象 者 バイオテクノロジー分野の技術向上を目指す意欲のある方(社会人大学院生等) 

募集人数受 講義・実習：各 5名程度 

研 修 会 場 崇城大学、熊本県産業技術センター 

研 修 期 間 平成 30年 11月 1日(木)・11月 2日(金)・11月 7日(水)・11月 8日(木) 
のべ 4日間 

受 講 費 ●会員 3,000円/科目（150 分）  11/7・８ の 2 日間は 会員 4,000 円／日  

 但し、全講座受講の方は 全講座各 3,000円 で受講頂けます 

●会員外(全講座) 5,000 円/科目 

募 集 期 間 随時募集（但し、希望する研修開催日の 1週間前まで） 

項目 テーマ・講師 研修日時 

(1) 「未病対策のための健康食品の利用法」(座学)  
 （横溝和美・崇城大学薬学部 教授） 

11月 1日(木) 10:00～12:30 

(2) 
「微生物酵素とその利用」（座学・実習）  
 （浴野圭輔・崇城大学生物生命学部 准教授） 

11月 1日(木) 13:30～16:00 

(3) 
「新しい発想による機能性食品開発の提案」(座学)  
（三枝敬明・崇城大学生物生命学部 教授） 11月 2日(金) 10:00～12:30 

(4) 

「工程改善や製品開発における公的資金の活用法について 
…発酵や食品関連の事例から」（座学） 
（松田茂樹・熊本県産業技術振興協会 シニアアドバイザー
(食品部門)） 

11月 2日(金) 13:30～16:00 

(5) 

「官能評価の基礎と実際〜官能評価に関する知識の習得お
よび実サンプルを用いた官能評価実習～」（実習） 

(藤野加奈子・佐藤崇雄熊本県産業技術センター) 

11月 7日(水)10:00～16:00 

(6) 
「食品の香気成分測定（初級編）」（実習） 

 (佐藤崇雄・藤野加奈子熊本県産業技術センター) 
11月 8日(木) 10:00～16:00 

【産技センターでの受講について(お知らせ)】 

11月 7日(水)実施分 以下の方を対象に行います。 
・商品開発や製品企画等に従事している方 
・Excelの基本操作（基本的な表作成や平均値の算出など）が出来る方 
・評価用紙の設計例として挙げてほしい食品や項目例などがあれば、申込時にお知らせ下
さい（可能な範囲で内容に取り入れたいと思います） 

11月 8日(木)実施分 

香気成分分析の前処理や試料導入、解析方法等について座学、実習を実施します。 
香りの測定をしてみたい自社商品などを持参して測定する事も可能です。 
当日測定できない場合は、結果を後日お返しします。 

【本件お問い合わせ先】 

「バイオテクノロジー研究推進会」事務局（担当：石井） 

〒860-0082 熊本県熊本市西区池田 4 丁目 22-1（崇城大学・生物生命学部・応用微生物工学科内） 

TEL & FAX: 096-326-0212  E-mail: info@biotech.gr.jp 

平成 30年度「バイオ技術研修講座」(食品、酵素、健康とバイオテクノロジー)  

(受講生募集案内) 

 

 本事業は、経済産業省委託事業として『農商工連携による「地域機能性食品のブランド化に必
要な中核バイオ人材育成」』のテーマのもと約 3 年間の実証試験を終了。平成 23 年度からは本

事業を自立化、事務局・教育拠点を崇城大学に設置し、産学官連携組織を中核構成メンバーとし

た「フードバイオ産業人材育成センター」として、3 年間研修実施しました。その後当会主催として

行っており、本年度は熊本県産業振興協議会健康サービス部会（「食と健康」産業創出支援事業

（熊本県委託事業）の一環）と共同開催により、下記の要領で実施します。ご案内申し上げます。 


